Vinnies Peberngdder

375g margarine (ikke flydende / smeltet)
375g sukker

3xg

850g mel

2 tsk kardemomme

1 1/2 tsk kanel

1 tsk ingefeer

1 tsk allehénde

1 tsk stadt nelliker

3 knivspids hvid peber
2 tsk natron

Bland alle kryderier og natron 1 en skal.

Hak margarinen i smé stykker, og hald det i en storrer skél.
Tilsat sukker, &g og mel.

Ror m. grydeske eller andet 3-5 min - tilsaet kryderier,

Ror indtil dejen begynder at blive ensartet.

Alt dejen m. haender - tilsat lidt ekstra mel, hvis dejen klaeber.

Put dejen 1 koleskabet 1-2 timer. (for at gere det nemmere at rulle ud. Er ikke 100%
nedvendigt.)

Del dejen ud 1 mindre klumper og rul til aflange polser ca. 1 1/2 cm 1 diameter.

Lav peberngdder ved skare den aflange polse 1 passende sméi stykker :-)

Bag v. 200 grader - 10-12 minutter.




